Bald iibernimmt die 5. Generation

34 Jahr hat Josef Kuhlen die Biackerei
Kuhlen (heute Greis) geleitet. Sein Opa
hatte sie 1850 gegriindet. Jetzt stehen
bereits Josefs Enkel mit in der Backstube.

von Linda kuhien

Willich. Josefs Augen leuchten,
als er den Hebel der Ausrollma-
schine umlegt Brummend setzt
sich das mehlige Band in Bewe
pung. Fruher musste man den
Teig noch mit einem Nudelholz
ausrollen, nit®, ennnert er sich an
die Zeit, in der er noch selbst tag
hich in der Backstube stand )
Sein Blick fGllt auf die geschaf
tgen Hande seines Schwieger-
sohins, die gerade Meh! und Was
setr in die roterend Teigknetma
schine schiiten Josef nickt zu
frieden. Dann schaut e in die sil
bernen Tople aul der Arbeitsfla
che, wihrend sein Enkel Thomas
den Erdbeergeles in etnem Kup
terkessel erhitet _Die Konsisieny
der Schokolade st genau nichtig”
sapl er und lachell Thomas u
Der bedeutet semnem Grofivater
sich umzudrehen. In der Thr

Backermeister losef Kuhben ist

stolz auf den Familienbetrieb

stelt Thomas Mutter Johanna
und hilt eine Tasse Kaffee hoch.
Fapa, kommst du auf einen
Mausch ins Biiro™ Josef Kuhlen
nickt Sich bel jedem Schritt auf
einen Stock stitzend, folgt er sei-
ner Tochter durch das Ladenlo-
kal und beendet seinen Gang
durch die Bickerei Greis

fosef Kuhlen hat den Betrieh
1947 in der dntten Generation
nach seinem GroBvater Peter und
nach semem Vater Ernst dber
nommen. Damals hiefl die Bi-
ckerel noch Kuhlen, bis Tochter
lohanna mit ihrem Mann Ludwig
Greis sie 1981 ubemahm. [hesen
MNamen werden auch ithre Kinder
Claudia und Thomas weiterfiih
ren, wenn s das CGeschaft pegen
uber der Kirche und die Zweigfi-
liale an der Bahnstrafe in ein
paar fahren ubernehmen

Dwer B9-pahnige Josef Kuhlen ist
stolz darauf, all diese Generati
onswechsel sowie die puten und
schlechien Phasen des Betriebes
miterlebt zu haben. Besonders
hart sei es wahrend des Zweiten
Weltkrieges pewesen. 1941 ist
die Backerer ausgebombt wor
den Mur die Backstube ist stehen
geblieben”, ennnert er sich. Eine
schwete Zeit fur die Familie, die
sich davon aber nicht unterkne
gen Lefl _Wir haben einfach drei
Hauser weiter ein Ladenlokal ge
mietet, bis wir swei Jahre spéter
das Haus wieder aufgebaut hat
ten®, erklan er und schaut auf ein
Sehwarz-Weill-Foto, auf dem
sein Bruder vor der alten Haus-

Chefin Johanna Greis (r.) mit lhrem Team: Katharina

Karin Brever und Claudia

fassade stehi

Nicht besonders gut ging es der
Bickerei auch 1928, als das Stahl-
werk Becker seine Tore schioss.
_Die Erwerbslosen hatten damals
kein Geld mehr und wir mussten
die Preise senken”, erinnert sich
Josef Kuhlen Fir eine Mark
konnte man damals 40 Briichen
kaufen und fir 48 Pfennig gab es
min Weillbrot. Bei diesen Erzih-
lungen muss Johanna Greis
schmunzeln. 25 Cent, also knapp
50 Pfennig, kostet ein Broichen
heute bei thr und im Gegensatz
ru frither, wo es nur Schwarz-
und Weiflbrot gab, kann man
rwischen 18 Brotsorten wihlen.

Bis vor zwel Jahren hat Josef

= 1850 grindete Peter Kuhlen
dic Backerei Kuhlen gegeniber
der Willicher Kirche

= 1910 dbernahm sein Sohn
Emst Kuhlen die Backere].

* 1947 wurde die Backerei in
Josef Kuhlens Hinde pegeben
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